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WILLKOMMEN

die Backerei

der Backer/die Backerin
die Backerei-Fachverkauferin/
der Backerei-Fachverkaufer

Hande waschen
Schmuck ablegen
die Arbeitskleidung
die Schirze

die Kopfbedeckung
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WELCOME

bakery

baker

bakery saleswoman/
bakery salesman

wash your hands
take off jewelry
work clothes
skirt

hair covering

NACKABO
nPOCMO

nekapHs
nexkap/nekapka
NPoAaBUNHSA B NeKapHi/
npojaseLib y nekapHi

MUTU PYKI
3HATU NPUKpPacK
pobouniin oaar
PapTyx
roIOBHUIA y6ip
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JIOEPO
NOXA/NOBATb

nekapHs

nekapb

npogasLUyLa B nekapHel
npoAaseL, B nekapHe

MOMbITb PyKU
CHATb YKpaLLeHWs
paboyas ogexaa
dapTyk

rofioBHol y6op

HOS GELDINiz

pastane
firinci
tezgahtar

HIJYEN

elleri ylkamak
takilarin gikarilmasi
is kiyafeti

onlik

bashk

ARBEITSSCHUTZ WORK SAFETY OXOPOHA MPALLI OXPAHA TPYAA i$ GUVENLIGI

der Not-Aus-Schalter
der Ofenhandschuh
die Schutzabdeckung
der Feuerldscher

der Notruf

Erste Hilfe

der Fluchtweg

das Pflaster

der Verbandskasten

emergency switch
oven glove
protective cover
fire extinguisher
emergency call
first aid

escape route
plaster

first aid kit

aBapinHWIi BUMMKaY
pyKaBuUsa Ans nedi
3axMCHe MOKPUTTS
BOTHeracHmK

€KCTPEeHWUI BUKNNK

nepLua MeAnyHa jornomora
eBaKyaL|iHW Wasax
naactup

anTeyka nepLuoi 4ONomMoru

aBapUIiHBbIN BbIKAOYaTelb
npuxeaTka Ansa neyu
3aLUMTHBIN KOXYX
OrHeTyLUuUTeNb

3KCTPEHHbI BbI30OB

nepeas MeAnUnNHCKas NoMoLLlb
3BaKyaLMOHHbI NyTb
nnacTbipb

anTeyka nepsoi NOMOLL

acil kapama salteri
firin eldiveni
koruyucu kapak
yangin séndurucu
acil cagri

ilk yardim

acil cikis

yara bandi

ilk yardim kiti
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die Abwiegeschaufel
die Brotform

der Garkorb

der Handsieb

das Thermometer
die Teigausrollmaschine
die Brotchenstralle
die Rundwirkanlage
die Brotchenpresse
die RUhrmaschine
der Stikkenwagen
das Lochblech

der Stikkenofen

der Garraum

der Etagenofen

der Schieber

das Fettbackgerat
die Knetmaschine
die Waage

das Rollholz

das Teigmesser

der Garnierkamm
der Ruhrloffel

der Rihrbesen

die Kastenform

die Gugelhupfform
der Tortenheber

der Uberzug
Uberziehen

die Tortenplatte
der Tortenteller
der Tortenboden
der Teig

die Rolle

die Sorte
probieren
(ab-)wiegen
abmessen

das Pfund

das Gramm

das Kilo

der (Back-)Ofen
mehlig

die Masse
mahlen

sieben

lagern

backen

die Kruste
knusprig
kontrollieren
kneten

grob

die Fullung

in Siedefett backen
die Bestellung
bestellen
automatisch
(auf-)gehen
mischen
rundwirken
langwirken

Teig mit einem Tuch abdecken
stempeln
einschneiden
eintauchen
gdren lassen
fermentieren
flechten
einstreichen
ausstechen
herstellen
tourieren
glasieren

Eier trennen
Eier aufschlagen
verpacken
aufschneiden
belegen
garnieren, dekorieren

weighing scoop
bread mould
proofing basket
hand sieve
thermometer
dough sheeter
bread roll production line
rounding machine
bread roll press
mixer

rack trolley
perforated sheet
rack oven
proofing room
deck oven

peel

fryer

kneading machine
scales

rolling pin

dough knife
garnishing comb
mixing spoon
whisk

box shape
gugelhupf mould
cake server

coating

to coat

cake platter
cake plate
cake base
dough

roller

variety

to try

to weigh

to measure
pound

gram

kilo

oven

floury

mass

to grind

to sieve

to store

to bake

crust

crispy

to check

to knead
rough

filling

to fry

order

to order
automatically
to rise up

to mix

to make round
to make long
Cover dough with a cloth
to stamp

to incise

to immerse
to leave to ferment
to ferment

to weave

to coat

to cut out

to make

to roll out

to glaze
separate eggs
to crack open
to pack

to cut open
to fill

to garnish, decorate

MipHUIA COBOK

dopma ansa xniba

KOLLUMK AN5 BPOAIHHS
py4He cuTo

TepMoMeTp

MalUVHa AnS po3kayyBaHHS TicTa
NiHIA AN8 BUNIYKKY 6YN1040K
TiCTOOKpPYrAtoBay

npec Ans 6yno4ok

mikcep

CTeNaXHWM Bi3OK
nep$opoBaHUii INCT
cTenaxHa niy

po3CTiiHa kKamepa
6araTosipycHa iy

nonata Ans xni6a
bpuTopHULA

MicuibHa MallvHa

Baru

JepeB'sHa kavanka

Hi>K Ana TicTa

winaTtenb ANs AeKOPYBaHHS
JIOXKa ANsi mepeMilllyBaHHS
BiHUMK 4151 361BaHHS
npsiMokyTHa ¢popma

Kpyrna popma Ansa Kekcy
nonatka Ans TopTa

rnasyp

MOKPMBATW FNa3yp'to
61t040 AN TOpTa
Tapinka Ans Topta
HVKHIM KOpXK TOpTa
TicTo

Ba/INK

copt

KyLUTyBaTu
3BaXxyBaTu
BiAMIpATY
niBkiziorpama

rpam

Kinorpam
(xnibonekapcbka) miy
6OPOLLUHUCTUA

maca

MOJIOTY

npocisatu

cknagatu

nekTn

CKOpMHKa

XPYMKUIA
KOHTPOJIOBaTH
MicnTU

rpyéui

HauyMHKa

CMaxuTn y dpuTropi
3aMOBJIEHHS
3aMOBAATY
aBTOMaTMYHO
nigHimaTuncs
3MiLlyBaTK
OKPYFASTH
po3Tarysatu
HaKPUTU TiCTO PYLUHNKOM
LTamnyBaTu
HazpizaTtn
3aHyptoBaTn
3aNULWNTY BPOAUTI
depmeHTYBaTU
3anitatm
3MallyBaTu
BUpI3aTn
BUFOTOBNIATY
TIOpPHYBaTU
NMoKpMBaTK rnasyp'to
BifJOKPEM/II0BATY XOBTOK Big binka
36uBaTU ANLA
nakyBaTu

Hapi3atu

HaYMHATY
npukpaLlaTy, AekopyBaTtu

MepHbIA COBOK

dopma ans xneba

Kop3vHa Anst bpoxeHus TecTa
py4Hoe c1To

TepMoMeTp
TecTopackaTo4Has MalluHa
NINHWA ANA NPUroToBNEHUA 6ynoqe|<
TECTOOKPYrnUTENb

npecc ans bynoyek

Mukcep

CTeNNaxXHas Tenexka
nep$opmnpoBaHHbIA ANCT
cTennaxHas neyb

Kamepa paccTomkm
MHOrosipycHasi neyb
nonata Ansa xneba
dpuTropHMLa

TectoMecuska

BeChbl

CKaJiKa ANnsa packaTbiBaHUA TecTa
HOX A1 TecTa

winatenb ANna 4eKOPUPOBaHUA
JIOXKa ANS pa3mMeLlBaHns
BEHUVIK AN cBMBaHWSA
npsiMoyroneHas popma
Kpyrnas ¢popma AN Kekca
nonartka Ans TopTa

rnasypb
MoKpbIBaTb r1a3ypbto
611040 AN TopTa
Tapesika Ans TopTa
HVKHUIA KOPX TopTa
TecTo

ponvk

copt

npo6osaTtb
B3BELUMBATH
3amMepsiTb
noakKunorpamMmma
rpamm

Kniorpamm

AyXoBoW LwKad
MYYHUCTBIN

macca

MOJOTb

npocevBaTb
CKnaanpoBaTb
BbiMeKaTb

Kopouka

XPYCTALWLMIA
KOHTPO/IMpPOBaTh
MecuTb

rpy6bii

HauMHKa

Xaputb Bo GpuTiope
3akas3

3aKasaTb
aBTOMaTMYeCcKn
NoAHUMaTbLCS
3amMeLlmBaTh
OKpYrNAThb
pactarmeatb

HaKpbITb TECTO MONOTEHLIEM
LiTamnoBaTtb
Hapes3aTb

OKyHaTb

OCTaBUTb 6pOANTL
depmeHTMpOBaTh
nnectu

CMasbIBaTb

Bblpe3aTb
N3rotaBvBaTh
TIOPHMPOBATb
MoKpbIBaTb r1a3ypbto
OTAENATb XEeNToK oT 6eska
B36MBaTb
yMakoBbIBaTb
Hapes3aTb

HamnoNHATb
yKpallaTb, ;eKOp1poBaTh

tartim kdregi

ekmek kalibi
mayalama sepeti

elek

termometre

hamur acma makinesi
kictk ekmek konveyoru
yuvarlama makinesi
hamur kesme ve yuvarlama makinesi
karistirma makinesi
tepsi tasima arabasi
delikli tepsi
konveksiyonlu firin
mayalama odasi
guverte firin

firnnci karegi

kizartma makinesi
yogurma makinesi
tarti

oklava

hamur kesme bicagi
pasta taragi
karistirma kasigi
girpicl

baton kalip

bundt kalibi

pasta spatulasi

IN DER BACKSTUBE/ IN BAKERY/ Y NEKAPHI/ B MEKAPHOM LLEXE/ FIRIN/GCALISMA SUREGLERI
ARBEITSVORGANGE WORK PROCESSES POBOYI NMPOLLECH PABOYUE NMPOLLECChI

kaplama

kaplamak

pasta tepsisi

pasta tabagdi

pasta keki / pandispanya
hamur

rulo

cesit

tadina bakma
tartmak

olgmek

yarim kilo

gram

kilo

firin

unlu

karisim

ogutme

eleme

depolama

pisirme

Kabuk

itir

kontrol etme
yogurma

kalin

dolgu

firta yaginda pisirin
siparis

siparis etme
otomatik

kabarma

karistirma

yuvarlak katlama
uzunlamasina katlama
hamuru bir bezle 6rtme
damgalama

cizik atma
bandirmak
mayalanmasini saglama
fermente etme
orme

fircalama

kalip ¢cikarma
Uretme

katmer hamuru
glazurleme

yumurta sarisi ve akini ayirma
yumurtalari ¢irpma
paketleme

kesme

doldurmak

suisleme, dekor etme

ZUTATEN/ROHSTOFFE IHTPEAIEHTWN/CUPOBUHA | WHIPEAVEHTBI/CbIPLE MALZEME/HAM MADDELER

der Inhaltsstoff
der Zusatzstoff
der Zimt

der Zucker

der Puderzucker
der Hagelzucker
die Vanille

das Backpulver
das Backtriebmittel
der BIO Rohstoff
das Eiweil3

das Eigelb

der Eischnee

die Gelantine
die Hefe

das Gluten
glutenfrei

das Getreide
der Dinkel

der Roggen

die Hirse

die Gerste

die Kleie

das Korn

der Mais

der Schrot

das Mehl(-type)
das Weizenmehl
das Vollkornmehl
die Milch

das Natron

der Rahm/die Sahne
die Rosine

die Schlagsahne
die Schokolade
die Kuvertlre

ingredient
additive
cinnamon

sugar

icing sugar
granulated sugar
vanilla

baking powder
raising agent
organic ingredient
egg white

egg yolk

beaten egg white
gelatin

yeast

gluten

gluten free
cereal

spelt

rye

millet

barley

bran

grain

corn

wholemeal, groats
flour (type)
wheat flour
whole wheat flour
milk

baking soda
cream

raisins

whipped cream
chocolate
couverture

iHrpesieHT

fobaBka

Kopuus

Liykop

LlyKpoBa nyapa
LyKOp KpYMHOro nomeny
BaHiNb

nekapHWin MOPOLLIOK
po3nyLuyBay TicTa
opraHiyHa cMpoBMHa
6inok

>KOBTOK

361TUIA 6inok
xenatuH

APDKAXI

rOTeH
6e3rntoTeHoBUN
ELENY

cnenbta

XKNTO

npoco

AYMIHb

BUCIBKI

3epHo

KyKypyA3sa
nogpibHeHe 3epHO
60pPOLLHO (COpTM BOPOLLHA)
niieHnYHe 60pOoLLHO
LiNbHO3epHOBE 6OPOLLHO
MOJI0KO

Xap4oBa coja
BepLUKM

POA3VHKN

36UTi BEPLUKN
LLOKONaZA
LoKofagHa rnasyp

Herausgeber: NETZWERK Unternehmen integrieren Fliichtlinge / DIHK Service GmbH

Bildernachweis: © Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks, Benedikt Banovic

NETZWERK Unternehmen
) integrieren Fliichtlinge

www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de

Gefardert durch:

*®

Bundesministerium
fiir Wirtschaft
und Klimaschutz

aufgrund eines Beschlusses
des Deutschen Bundestages

KOMMOHEHT
fobaBka

Kopuua

caxap

caxapHas nygpa
KPYMHOMOOTbIV caxap
BaHW/b

nekapckmii MopoLLIOK
pa3pbIXANTeNb Tecta
6unocbipbe

6enok

KENToK

B36UTbIN ANYHBIV 6enok
XenatuH

LPOXOKN

TIHOTEH

6e3 rnTeHa

ELELY

cnenbta

pOXb

npoco

AUMEHb

oTpyomn

3epHo

KyKypy3a

LWpoT

MyKa (copTa MyKW)
MyKa MLIeHNYHas
LlenbHOo3epHOBas Myka
MOJ10KO

coza

CINBKMN

13OM

B36UTble CNVBKU
Lokonaz

LokofagHas rnasypb

Durchgefiihrt von der
DIHK Service GmbH

icerikler

yardimci madde
targin

seker

pudra sekeri

dolu tanesi sekeri
vanilya

kabartma tozu
kabartma maddesi
organik ham maddesi
yumurta aki
yumurta sarisi
yumurta képugu
jelatin

maya

gluten

gluten icermeyen
hububat

dinkel

cavdar

dari

arpa

kepek

tahil

misir

iri 6gutilmus Hububat
un (tipi)

bugday unu

tam bugday unu
sat

karbonat
kaymak/krema
kuru Gzdm
krema

cikolata

kuvetlr



WILLKOMMEN

das Fett

der Farbstoff
der Chia-Samen
die Kurbiskerne
das Orangeat
der Mohn

die Kakaobutter
die Backmagarine
die Butter

das Schmalz
die Rosine

das Zitronat
der Sesam

die Leinsamen
die Sonnenblumenkerne
das Marzipan
die Mandel

die Haselnuss
die Erdnuss

die Walnuss

die Nuss

der Sauerteig
das Milchpulver
der Quark

das Huhnerei
die Konfittre
der Honig

die Fettglasur
das Persipan
die Lauge

das Brotchen
belegte Brotchen
das Sandwich
das Brot

das WeiBbrot
das Weizenbrot
das Vollkornbrot
das Spezialbrot
das Schwarzbrot
das Fladenbrot
das Knackebrot
das Ciabatta

das Baguette
das Toastbrot
die Torte

der Kuchen

das Tortchen

die Waffel

der Zwieback
das Sul3geback
feine Backwaren
das Croissant
der Strudel

der Streuselkuchen
die Sahnetorte
die Schnecke

die Zimtschnecke
der Amerikaner

der Windbeutel
das Baisser

der Baumkuchen
der Berliner

die Biskuit(-rolle)
der Blatterteig
die (Butter-)Brezel
der Gugelhupf
das Hornchen
das Kasegeback
der Kasekuchen
der Krapfen

die Laugenbrezel
das Laugengeback
die Laugenstange
der Lebkuchen
die Makrone

der Obstkuchen
die Obsttorte

die Pastete

der Pfannkuchen
das Platzchen

der Murbeteig
die Schnitte

Wie viel kostet es?

Ich hatte gerne ...

Was kann ich fur Sie tun?
Sie/es kostet

Mochten Sie noch etwas?
Das macht ...

Wie viel/Wie viele ...
mochten Sie?

Wann beginnt meine Schicht?
der Frihdienst/die Frihschicht
der Spatdienst/die Spatschicht

der Urlaubsplan

der Dienstplan

einen Rabatt gewahren
der Kunde/die Kundin
begriiRen
verabschieden
anbieten

Brote einrdumen
Hinweise auf Allergene
die Reklamation

das Preisschild

die Kasse

kassieren

Rickgeld ausgeben
die Bestellung

das Kunden-WC

der Kihlraum

die Warenannahme
die Temperaturkontrolle
einsortieren

die Wareneingangskontrolle
die Sichtkontrolle

der Lieferant

der Kuhlschrank

der Vortag

ofenfrisch

die Tute

suR

bitter

sauer

herzhaft

der Snack

die Scheibe

das Stlick

der Laib

die Kennzeichnungspflicht
geschnitten
bekdmmlich
ballaststoffreich

abholen

der Tee

der Kaffee

der Filterkaffee

der Milchschaum
der Espresso

der Latte Machiato/Latte Macchiato
der Kakao

heilRe Schokolade
die Limonade

der Smoothie

die Kaffeemaschine
der Kaffeeautomat
das Ablaufgitter

der Verkaufstresen
das Brotregal

das Tablett

das Reinigungsmittel
der Hygieneplan

die Frischhalteverpackung
die Rezeptur

die Kundenberatung

das Verkaufsgesprach
das Sortiment

der Verkaufsraum
das Herstellungsverfahren
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fat

colouring

chia seeds
pumpkin seeds
(candied) orange peel
poppy

cocoa butter
baking magarine
butter

lard

raisins

(candied) lemon peel
sesame

flax seeds
sunflower seeds
marzipan

almond

hazelnut

peanut

walnut

nut

sourdough

milk powder

curd

chicken egg

jam

honey

chocolate frosting
persipan

alkali

bread roll

open sandwich
sandwich

bread

white bread

wheat bread
wholemeal bread
special bread
brown bread
flatbread
crispbread
ciabatta

baguette

toast

pie

cake

tart

waffle

rusks

sweet pastries
pastry

croissant

strudel

crumble cake
cream cake

swirl

cinnamon swirl
American (cookies with
chocolate frosting/
powdered sugar frosting)
cream puff
meringue
baumkuchen, pyramid cake
berliner, doughnut
biscuit roll

puff pastry
(butter) pretzel
gugelhupf
croissant

cheese pastries
cheesecake

donut

soft pretzel

soft pretzel pastries
soft pretzel stick
lebkuchen, gingerbread
macaroon

fruit cake

fruit tart

pie

pancake

cookie

sweetcrust pastry
slice

How much does it cost?

I would like to have ...
What can I do for you?

It costs

Do you want anything else?
That will be ...

How much/How many ...
would you like?

When does my shift start?
early shift

late shift

holiday schedule
shift plan

to offer a discount
customer

to welcome

to say goodbye

to offer

to put bread away
allergen advice
complaint

price tag

cash register

to cash up

to give change
order

customer toilet
refrigerator
receipt of goods
temperature control
to sort

incoming goods inspection
visual inspection
supplier
refrigerator

day before

oven fresh

bag

sweet

bitter

sour

savoury

snack

disc

piece

loaf

labeling requirement
cut

light

high in fibre

to pick up

tea

coffee

filter coffee
milk foam
espresso

latte machiato
cocoa

hot chocolate
lemonade
smoothie
coffee machine
coffee vending machine
drain grate
sales counter
bread shelf
tray

detergent
hygiene plan

fresh packaging

recipe
customer service
sales pitch

range
sales room
manufacturing process

- NETZWERK Unternehmen
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= Haben Sie noch Fragen?

Von Ansprechpartnern bis Zugangsbedingungen: Das NETZWERK Unternehmen integrieren
Fliichtlinge steht Ihnen bei konkreten Fragen zur Arbeitsmarktintegration von Gefliichteten gerne
zur Verfligung. Viele hilfreiche Informationen dazu finden Sie in unseren FAQs: www.nuif.de/faq
sowie auf unserer Webseite: www.nuif.de/medien. Tauschen Sie sich mit anderen Unternehmen
aus lhrer Branche und in lhrer Nahe zu aktuellen Fragestellungen und Herausforderungen aus und
profitieren Sie von konkreten Praxistipps zur Integration von Menschen mit Fluchthintergrund in

NACKABO
NMPOCUMO

XUp
6apBHUK

HaciHHA yia

rapbysoBe HaCiHHSA

LlyKaTu 3 anenbCMHOBOI LieApy
Mak

Kakao-macsio

MaprapuH Anst BUMNiYKn
Macno

cManelb

POA3VHKM

LlyKaTu 3 IMMOHHOI Leapu
KYHXYT

NINSIHe HaCiHHA

HaCiHHSA COHALUHMKA
MapumnaH

Murgans

byHAYyK

apaxic

BOJIOCbKWI FOpiX

ropix

3aKBacka

cyxe MOI0KO

cip

Kypsive sviue

BapeHHs

Mea

XVpHa rnasyp

nepcunaH

nyr

6ynouyka

6yTepbpoam

CeHABIY

Xni6

6innii xni6
MLWEeHNYHN XNi6
LiNbHO3epHOBWIA XNi6
crneuianbHUIA Xni6
YOPHUIA XNi6

nasawy

XPYCTKi XNi6Lyi
yiabata

baret

TOCTOBWUIA XNi6

TOopT

nvpir

TicTeuko

Badns

cyxapi

COJI0AKa BUMiYKa
BUMiYKa

KpyacaH

TpyAens

TICTEYKO 3 MOCUMKOKO
TOPT 3i 36UTVMMU BepLLKaMU
6ynouyka "paBnuk"
6ynouKa "paBank" 3 KOpULEeH
KOPXMK 3 rnasyp'to

3aBapHe TiCTeUKO
bese

TOPT "6aymMKyxeH"
6epAiHCbKMIA MOHYNK
6icKBIT (pyneT)
JINCTKOBE TiCTO
6peLienb (3 Maciom)
6abka

poranuk
MeynBo i3 CUPOM
CUPHUK

MOHYMNK

NY>XHUIA bpeuenb
NY>KHa BUMivKa
Ny>KHa AoBra bynouka
NnebKyxeH, MPSAHNK
MUrganbHe TicTeyko
dpyKTOBe TiCTeUKO
dpyKTOBUI TOPT
nmpir

MAVHELb

neynBo

nicoyHe TicTo
LLIMaTOYOK nupora/TopTra

CKiNbKW Lie KOLUTY€E?

51 XOTiB 61 ...

Yum g moxy Bam gornomortin?
Lle kowTye

XouyeTe Lie Wwocb?

Lle 6yze ...
CKinbKM ... BU xoueTe?

Konun nounHaeTbea most 3miHa?
paHkoBa/repLula 3miHa
BeuyipHs/Apyra 3miHa

rpadik BignycTok

rpadik po6oumx 3miH
HaaTN 3HUXKY
KNIEHT/KNIEHTKA

BiTaTN

npoLatmcs
NporoHyBaTn
po3sknagaTu xnié
iHpopMaLia Npo anepreHn
peknamadjis/ckapra
LIIHHNK

Kaca

OTPMMYBATW FPOLLI B Kacy
JaBatu 34a4y
3aMOBJIEHHS

TyaneT ANsa KNiEHTIB
XON0AMNIbHE NPUMILLIEHHS
NpUMAMaHHS TOBapiB
TemnepaTypHUIA KOHTPO/Ib
coptyBatu

KOHTPO/1b TOBAPIB NPV NpuioMmi
Bi3ya/lbHWIA KOHTPOJb
nocrayanbHuNK
XONOANTbHUK
BYOPALLHINA
cBibXOCneyveHni

naket

CONOAKMIA

ripKum

KUCAnm

NOXUBHUI

nepekyc

CcKMbKa

LLIMaTOK/LUTYKa

byxaHKa

060B'A3K0BE MapKyBaHHS
nopisaHuri

JIErKo 3aCBONETHLCSA

3 BUCOK/M BMiCTOM
KNITKOBUHW

3abuvpatu

CE

KaBa

dinbTpOBaHa KaBa
MOJIOYHa niHa

ecripeco

naTe-mMak'aTo

Kakao

rapsiynin LLoKoNaz
JIMMOHaj,

cmys3i

KaBoBapKa

KaBoBa MalUVHa

3/IMBHa peLuiTka
npuaaBok

nonvua ans xni6a

nigHoc

MUtOYi 3aco6um

NAaH CaHiTapHO-TiriEHIYHNX
3axo4iB

ynakoBka A5 36epexeHHs
CBIXKOCTI

peLienTtypa
KOHCY/IbTYBaHHS K/IEHTIB
KomepLiiHa beciga

acopTUMEHT
TOProBuii 3an
TEXHONOriYHMIA npoLiec

[lOBPO
NMOXA/IOBATb

Xup

KpacuTenb

ceMeHa 4va
TbIKBEHHbIE CEMEeYKM
LiyKaTbl U3 anenbCHOBOI KOPOUKM
Mak

Kakao-macsno

MaprapuH Ans BbiNeyku
CNMBOYHOE Mac/io
cmane|

N3toM
LlyKaTbl U3 KOXYpPbl IMOHa
KYHXYT

cemeHa NbHa

cemMeHa MOACONHEeYHNMKa
MapuunaH

MWHAANb

PyHAYK

apaxuc

rpeLKuii opex

opexu

3aKBacka

Cyxoe MOJIOKO

TBOpOI

KypVHOe Ao

BapeHbe

Mej

XnpoBsas rnasypb
nepcunaH

LienoYb

6ynoyka

6yTepbposb

C3HABUY

xne6

6enbin xneb
NLeHNYHbIN x1e6

xneb 13 LenbHO3epHOBOW MyKU
crneymanbHbIn xneb

pXXaHow xne6

neneLuka

XNnebLbl

unabatra

baret

TOCTOBbIN X/1€6

TOpT

numpor

NMUPOXHoe

Badns

cyxapu

cnagkas Bblrneyka

Bbifeyka

KpyaccaH

WITPpYyaens
MUPOT C MOCHINKOW

TOPT CO B36UTLIMU C/IMBKaMM
bynouyka "ynmTka"

6ynoyka "ynmTka" c kopuien
neyeHbe aMepuKaHo

MPOXHOE 13 3aBapHOro TecTa
bese

MecoYHbIn TOPT "6aymMKyxeH"
6epPANHCKMIA MOHUNK
B6UCKBUT (BUCKBUTHBIV pyneT)
CNoeHoe TecTo

6peLens (C Maciom)

6aba

poranunk

CbIpHOE MeYyeHbe

Umn3KenK

MOHYMNK

LLIeIOYHO bpeLienb
LLIeNIoYHas BbiMeYka
LLleNoYHas ANMHHasa bynoyka
nebKyxeH, MPSAHNK
MWHZAANBHOE MPOXHOe
bpyKTOBBIN NMUPOT
dpyKTOBBIN TOPT

MUPOXKOK

611H

Kpyriioe neveHbe

necoyHoe TecTo

KyCOK nupora/TopTa

CKONbKO 3TO CTOUT?

A xoTen(-a) 6bl ...

Y10 9 mory ans Bac caenats?
3TO cTOUT

Bbl XOTUTe UTO-HNBYAb eLLe?
Bcero ...

CkosibKO/CKOJIBKO LUTYK...

Bbl XOTUTE?

Korga HaunHaeTcs Mosi cMeHa?
paHHee AeXypCTBO/paHHss CMeHa
BeyepHee exypcTso/
BEYepHsiA CMeHa

rpaduK oTnyckoB

rpaduk AexxypcTB

Aenatb CKUAKY
KNVEeHT/KANeHTKa
npYBEeTCTBOBaTb

npoLLaTbcs

npeanaratb

packnajbiBaTh X1e6
npruMeYaHnsi 06 annepreHax
anoba

LeHHMK

Kacca

NPUHUMATb AeHbrN B Kaccy
Bbl4aBaTb CAauyy

3aKas

TyaneT AN KANEHTOB
XON0ANNBHOE NMOMeLLeHne
MYHKT NpYeMK/ TOBapoB
KOHTPO/b TEMMNepaTypbl
COpTUPOBaTH

KOHTPO/Ib TOBapa Npu npuemke
BM3YyabHbIi KOHTPOb
nocTaBLUMK

XONOANNBHUK

BYUepaLLHUIA
CBeXencneyeHHbI

naket

cnagKni

ropbKui

KUCNbIA

CbITHbIV

3aKycka

JNIOMTUK

KyCOK/LUTyKa

byxaHKa

TpeboBaHMe MapKMpPOBKM
Hape3aHHbIV
NIerkoycBOsieMblli
oboralleHHbI 6bannacTHbIMN
BelLlecTBamMu

3abuvpatb

CEV]

Kode

Kode 13 kopeBapku ¢ GUALTPOM
MOJIOYHas neHa

acnpecco

natte MakuaTo

Kakao

ropsiunii LLIOKONAA

NIMMOHaj,

cMy3K

KodemalumHa
aBToMaTmyeckas kopeBapka
C/IVBHas peLueTka
npuUNaBokK

xnebHas nonka

nogHocC

MOHOLLIME CPeACTBa

naaH CaHUTapHO-TUrNeHNYeCcKnX
MepOonpuATU

yrnakoBKa A/1si COXPaHeH s
NPOAYKTa B CBEXEM COCTOSIHUN
peuent

KOHCYNbTVPOBaHe Nokynarenei
KOHCy/NbTaumsa npojasLa o
nperMyLLiecTBax ToBapa
aCCoOpPTUMEHT

TOProBbIA 3a

TEXHONOrns

HOS GELDINiz

yag

boya

Chia tohumu
kabak cekirdegi
Orangeat (Sekerlenmis narenciye kabugu)
hashas

kakao yagi

Alba yagi

tereyagdi

domuz yagi

kuru Gzim

sekerlenmis narenciye kabugu
susam

keten tohumu

ay cekirdegi

badem ezmesi

badem

findik

yer fistigi

ceviz

kabuklu kuru yemis

eksi maya hamuru

sut tozu

Quark

tavuk yumurtasi

recel

bal

glazar

acl badem ezmesi

alkalik su

kicuk ekmek

sandvig

sandvig (ekmek arasi)
ekmek

beyaz ekmek

bugday ekmegi

tam bugday ekmegi
Ozel ekmek

siyah ekmek

pide

gevrek ekmek
Ciabatta ekmegi
Baget ekmegi

tost ekmegi

yas pasta

pasta

kucuk yas pasta
Waffel

Zwieback (gevrek ekmek)
tath kuru pasta
pastane Urunleri
Kruvasan

Strudel
Streuselkuchen
kremali yas pasta
Schnecke (salyangoz tatlisi)
tarcinl salyangoz
Amerikaner

Windbeutel

beze

agac gdvdesi pastasi
Berliner
pandispanya (rulo pasta)
milféy hamuru
(tereyagh) Brezel
Bundt

Hornchen (serit pogaca)
peynirli kuru pasta
Cheesecake

Donat

Laugenbrezel
Laugengeback
Laugenstange
Lebkuchen
makaron

meyveli pasta
meyveli yas pasta
pastet

krep

kurabiye

kurabiye hamuru
dilim pasta

Fiyati ne kadar?

... rica ediyorum.

Size nasil yardimci olabilirim?
Fiyati

Baska isteginiz var mi?

Tutart ...

Kag tane ... istiyorsunuz?

Vardiyam ne zaman basliyor?
sabah vardiyasi
oglen vardiyasi

izin plani

calisma plani

indirim uygulamak
musteri

karsilama

ugurlama

teklif etme

ekmekleri yerlestirme
alerjenler hakkinda notlar
sikayet

fiyat etiketi

kasa

kasadan gecirme
para dstunu verme
siparis

musteri WC

sogutma odasi

mal teslim alma

1si kontroll
yerlestirme

mal giris kontrolu
gorunum kontroll
tedarikci

buzdolabi

onceki gtiinden kalma
firindan yeni ¢ikmis
poset

tatli

bitter

eksi

tuzlu

atistirmalik

dilim

adet

somun

etiketleme zorunlulugu
kesilmis/dilimlenmis
hafif

lif bakimindan zengin

take away/almaya gitmek
cay

kahve

filtre kahve

sut képugu

Espresso

Latte Machiato/Latte Macchiato

Kakao

sicak ¢ikolata
limonata
Smoothie

kahve makinesi
kahve otomati
damlama izgarasi
satis tezgahi
ekmek rafi

tepsi

temizleme malzemeleri
hijyen plani

taze paketleme

tarif
musteri danismani
satis gorusmesi

Urdn yelpazesi
satis alani
Uretim yontemi

www.nuif.de/registrieren

WERDEN SIE MITGLIED IM NETZWERK!

Sie wollen mehr erfahren?

Ql

den deutschen Arbeitsmarkt.

Die deutschen Innungsbacker werden seit 1948 durch den Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e.V. auf lo-
kaler, regionaler, Bundes- sowie EU-Ebene vertreten. Als Spitzenverband des backenden Gewerbes in Deutschland ver-
tritt der Zentralverband die Interessen von 9.965 Betrieben mit ca. 240.000 Beschaftigten und einem Jahresumsatz tber
14,89 Milliarden Euro in Backereien, Konditoreien, Familienbetrieben, Kleinst-, Klein-, mittelstandischen und GroRbackereien.
Tipps und Informationen iiber zukunftssichere und kreative Ausbildungsmdglichkeiten im Béackerhandwerk finden Sie hier:
www.back-dir-deine-zukunft.de/fluechtlinge

Zentralverband des
Deutschen Backerhandwerks e.V.



